
El Coto de Rioja Crianza Tinto

Capacidad: 0,750 L.

Variedad de Uvas: 100% Tempranillo de las tres subzonas de 
la D.O.C. Rioja, aunque en mayor medida de Rioja Alavesa.

Denominación de Origen: Rioja.

Notas de Cata: Presenta un color cereza brillante limpio, con 
borde granate. En nariz mantiene la frescura de la fruta, apre-
ciándose la vainilla y los aromas más emblemáticos de roble 
tostado. En boca es sedoso y persistente presentando sabores 
especiados bien ensamblados.

Temperatura de Servicio: Servir entre 16º C y 18º C.

Decantación: No es necesaria.

Grado Alcohólico: 13º G.L.

Gastronomía: Versátil y fácil de maridar con carnes, pesca-
dos, quesos e ibéricos; huevos, tortillas, embutidos suaves y 
pastas.


